	 Столовые для сервировки
	55° — 60°

	 Кухонные бытовые
	30° — 35°

	 Кухонные профессиональные
	25° — 30°

	 Поварские профессиональные
	20° — 25°

	 Разделочные для рыбы
	25°

	 Разделочные для мяса и крупной рыбы
	30°

	 Разделочные для овощей
	35°

	 Фруктовые
	10° — 15°

	 Разделочные для корнеплодов
	22° — 25°

	 Обвалочные для мяса
	25° — 30°

	 Разделочные топоры
	25° — 30°

	 Филейные
	10° — 15°

	 Перочинные ножи
	20° — 25°

	 Туристические / охотничьи, в приоритете — острота
	30° — 35°

	 Туристические / охотничье, в приоритете — износоустойчивость
	40° — 45°

	 Сапожные ремонтные
	30° — 40°

	 Сапожные раскройные
	20° — 25°

	 Универсальные столярные
	30° — 45°

	 Рубящие (мачете)
	45° — 60°



